
 

 

Chinese Wedding Dinner Package 2023 

 
珊 瑚 宴 菜 譜 

Coral Menu 2023 
 

鴻 運 乳 豬 全 體 
Barbecued suckling pig 

 
X O醬 蜜 糖 豆 帶 子 珊 瑚 蚌 
Sautéed scallops, canal clam and  
honey beans with XO chili sauce 

 
金 腿 荷 塘 百 花 石 榴 球 

Deep-fried minced shrimp balls with minced Jinhua ham,  
diced celery and water chestnut 

 
瑤 柱 竹 笙 扒 鮮 菇 西 蘭 花 

Braised shredded conpoy  
with bamboo pith, fresh mushroom and broccoli  

 
姬 松 茸 北 菇 響 螺 燉 雞 
Double-boiled chicken soup  

with conch, black mushroom and Matsutake  
 

碧 綠 鮑 脯 扣 玉 掌 
Stewed abalone slices and duck feet with vegetable 

 
清 蒸 沙 巴 花 尾 龍 躉 
Steamed Sabah garoupa 

 
當 紅 脆 皮 南 乳 燒 雞 
Deep-fried crispy chicken  

with preserved red bean curd paste 
 

金 沙 蝦 仁 炒 絲 苗 
Fried rice with shrimps with mashed salted egg yolk 

 
高 湯 菜 肉 雲 吞 麵 

Wonton noodles with pork and vegetable in bouillon 
 

百 年 好 合 
Sweetened red bean cream with lotus seeds and lily bulbs 

 
美 點 雙 輝 影 

Chinese petits fours 
 

鮮 果 拼 盤 
Fresh fruit platter 

 
席間四小時任飲汽水、橙汁及精選啤酒 

Free flow of soft drinks, chilled orange juice and selected beer for 4 hours during dinner period 
 
 

每席港幣 13,980 供 12 位用 
HK$13,980 per table of 12 persons 

 
(即日至8月31日舉行之婚宴) 

 
以上價目須另加一服務費 Price is subject to 10% service charge 

 



 

   
 

Chinese Wedding Dinner Package 2023 
 

黃 金 宴 菜 譜 

Gold Menu 2023 

 
鴻 運 乳 豬 全 體 

Barbecued suckling pig 
 

西 蘭 花 蝦 球 鳯 片 
Sautéed prawns and broccoli with chicken 

  
香 脆 百 花 炸 釀 蟹 鉗 

Deep-fried crab claws stuffed with minced shrimp 
 

金 湯 帶 子 花 姿 釀 玉 環 
Braised vegetable marrows stuffed with minced squid,  

topped with scallop  
 

竹 笙 雞 絲 海 皇 燴 燕 窩 
Braised bird’s nest  

with shredded chicken, seafood and bamboo pith  
 

原 隻 八 頭 鮑 魚 扣 玉 掌 
Stewed whole 8-head abalones with duck feet 

 
清 蒸 老 虎 斑 

Steamed tiger garoupa 
 

當 紅 脆 皮 炸 子 雞 
Deep-fried crispy chicken  

  
黑 松 露 醬 海 皇 炒 絲 苗 

Fried rice with seafood with black truffle sauce 
 

高 湯 水 餃 麵 
Shrimp dumplings with noodles in bouillon 

 
桂 花 紅 棗 銀 杏 圓 肉 雲 耳 

Double-boiled snow fungus  
with osmantus, red dates, ginkgo and dried longan 

 
美 點 雙 輝 影 

Chinese petits fours 
 

鮮 果 拼 盤 
Fresh fruit platter 

 
席間四小時任飲汽水、橙汁及精選啤酒 

Free flow of soft drinks, chilled orange juice and selected beer for 4 hours during dinner period 
 
 

每席港幣 14,980 供 12 位用 
HK$14,980 per table of 12 persons 

 
(即日至8月31日舉行之婚宴) 

 
以上價目須另加一服務費 Price is subject to 10% service charge 

 



 

   
 

Chinese Wedding Dinner Package 2023 
 

碧 玉 宴 菜 譜 

Jade Menu 2023 
 

鴻 運 乳 豬 全 體 
Barbecued suckling pig 

 
X O 醬 蜜 糖 豆 蝦 球 

Sautéed prawns and honey beans with XO chili sauce 
 

蟹 粉 野 菌 帶 子 芋 蓉 酥 盒 
Deep-fried mashed taro puff pastry  

stuffed with diced scallop, crab roe and mushroom 
 

  碧 綠 多 子 發 財 玉 環 瑤 柱 甫 
Braised vegetable marrows stuffed with whole conpoy,  

topped with garlic and sea moss 
  

花 膠 姬 松 茸 響 螺 燉 雞 
Double-boiled chicken soup 

with Matsutake, conch and fish maw 
 

原 隻 八 頭 鮑 魚 扣 北 菇 
Stewed whole 8-head abalones with black mushrooms 

 
清 蒸 東 星 斑 

Steamed east spotted garoupa 
 

當 紅 脆 皮 南 乳 燒 雞 
Deep-fried crispy chicken with preserved red bean curd 

 
鮑 汁 鱆 魚 雞 粒 飯 

Fried rice with diced octopus, chicken,  
black mushroom and shredded conpoy in abalone sauce 

 
高 湯 芙 蓉 雲 吞  
Wonton in bouillon  

 
椰 蓉 紫 米 團 圓 露 

Sweetened purple rice cream  
with glutinous rice dumplings and coconut cream 

 
美 點 雙 輝 影 

Chinese petits fours 
 

鮮 果 拼 盤 
Fresh fruit platter 

 
每席港幣 16,180元 供 12位用 

HKD16,180 per table of 12 persons 
 

席間四小時任飲汽水、橙汁及精選啤酒 
Free flow of soft drinks, chilled orange juice and selected beer for 4 hours during dinner period 

 
 

 (即日至8月31日舉行之婚宴) 
 

以上價目須另加一服務費 Price is subject to 10% service charge 
 



 

   
 

Chinese Wedding Dinner Package 2023 
 

鑽 石 宴 菜 譜 

Diamond Menu 2023 
 

鴻 運 乳 豬 全 體 
Barbecued suckling pig 

 
X O 醬 西 蘭 花 帶 子 珊 瑚 蚌 

Sautéed scallops, coral calm and broccoli  
with XO chili sauce   

 
香 脆 百 花 炸 釀 蟹 鉗 

Deep-fried crab claws stuffed with minced shrimp  
 

多 子 發 財 瑤 柱 甫 
Braised whole conpoy with sea moss and garlic  

 
花 膠 竹 笙 雞 絲 蟹 肉 燴 燕 窩 

Braised bird’s nest with shredded chicken, crabmeat,  
bamboo pith and fish maw 

 
原 隻 六 頭 鮑 魚 扣 玉 掌 

Stewed whole 6-head abalones with duck feet 
 

清 蒸 東 星 斑 
Steamed east spotted garoupa 

 
當 紅 脆 皮 炸 子 雞 

Deep-fried crispy chicken 
 

金 沙 海 皇 炒 絲 苗 
Fried rice with seafood  

with mashed salted egg yolk 
 

高 湯 鮮 水 餃  
Shrimp dumplings in bouillon  

 
桂 花 紅 蓮 圓 肉 百 合 燉 桃 膠 

Double-boiled peach resin, osmanthus,  
red dates, dried longans and lily bulbs   

 
美 點 雙 輝 影 

Chinese petits fours 
 

鮮 果 拼 盤 
Fresh fruit platter 

 

 

每席港幣 17,180元 供 12位用 

HKD17,180 per table of 12 persons 
 

席間四小時任飲汽水、橙汁及精選啤酒 
Free flow of soft drinks, chilled orange juice and selected beer for 4 hours during dinner period 

 
 

 (即日至8月31日舉行之婚宴) 
 

以上價目須另加一服務費 Price is subject to 10% service charge 
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